
Menu unique - 95€ hors boissons
Soirée très festive, DJ 20h-02h 

L’OEUF DE CAILLE. 
Œuf de caille cuit en basse température, 

mousse de foie gras, purée de topinambour

LES SAINT JACQUES. 
Saint Jacques flambées au cognac, hollandaise au caviar,

 condiment patate douce herbacé à la liqueur de sapin

LE BOEUF ROSSINI. 
Pressé de bœuf Rossini, écrasé de pomme de terre truffée, 

jus réduit au whisky de châtaigne

LA COMPOSITION EXOTIQUE.
Biscuit à la noix de coco, crémeux exotique, 

confit fruit de la passion, fruits exotiques frais

LE CHOCOLAT DANS TOUS SES ETATS.
Croustillant chocolat 70% fleur de sel, mousse chocolat au lait 43%,

biscuit chocolat, siphon chocolat tiède, sorbet cacao

LES CHOCOLATS GANACHE.
Dégustation de 4 chocolats de notre chocolaterie

Pour célébrer notre dernière soirée à vos côtés 


